Kusters Tageskarte Sonntag 15.09.2024

»Jom Yam Gai“ (scharfe asiatisch Hihnersuppe mit Einlage von Huhn und
frischem Gemise, Asianudeln und Koriander) als Vorspeise 8.90 € gross 11.90 €

Kisters pikante Kiirbis-Orangen-Ingwersuppe frischer Koriander, Baguette 8.90 €

*kk

Kleine Portion italienische Salami und Parmesan mit Olivendl und Baguette  9.50 €

Hauseingelegte gehédutete Paprika mit Avocado und Mozzarella, serviert auf

Rucola in Balsamico-Olivendél-Dressing, Baguette 17.90 €

Gratinierter Ziegenkase, serviert mit knackigem GrillgemUse und Baguette 17.90 €
Bresaola“ das Bundner Fleisch der Italiener mit Rucola, Zitrone, griinem Olivendl

und frisch gehobeltem Parmesan, Baguette 16,90 €
Hahnchenbrust ,,Tandoori“ vom Girill, serviert mit Gurke-Koriander-Joghurt-Dip
und viel buntem Sommersalat, Baguette 17.90 €

- alle oben aufgefiihrten Gerichte auch als Vorspeisenportion erhaltlich -

*k*k

Seawater Scampi vom Girill, serviert mit Linguine in Sugo von frischen Tomaten24.90 €

Rinderroulade ,,Hausfrauen Art“ serviert mit Sommergemuse u. Kartoffelplree 21.90 €
wPlieskavica“ (kroatische Hackfleisch Spezialitat mit Fetak&se gefillt) serviert mit

Pommes-frites und Cha cha cha 19.90 €
Original ,Wiener Schnitzel“ vom Milchkalb, serviert mit hausgerihrten Preiselbeeren,
kleinem Salatteller und Pommes-frites, Rdstkartoffeln 28.90 €
Geschnetzeltes vom Rinderfilet, serviert mit frischen Pfifferlingen in Rahm,

dazu Ksters Rostkartoffeln 29.90 €

Paillard von der Rinderlende mit hausgemachtem Krauterdl, serviert auf Rucola
und Kirschtomaten, Baguette 28.90 € zuséatzlich Pommes oder Réstkartoffeln  4.00 €
Kalbfleisch rosa gebraten, kalt aufgeschnitten, mit sautierten Pfifferlingen

in Kerndl-Vinaigrette, dazu Réstkartoffeln 26.90 €
Handgemachte Gnocchi in Salbeibutter, serviert auf frische Blattspinat, frisch

geriebener Parmesan 17.90 €
Frische in Olivendl gerostete Pfifferlinge, serviert mit Spaghetti, Parmesan 24.90 €
Schinkennudeln mit Ei und kleinem Salatteller 12.90 €

*kk

Hausgemachte Mousse au choolat mit Zitronen-Sauerrahm u. Himbeersauce 10.90 €
sZwetschgen Trifle“ (Hausgemachtes Zwetschgenkompott geschichtet mit
Joghurt-Mascarponecreme und hausgemachtem Granola) 8.90 €
Crepe gefiillt mit hausgemachtem Zwetschgenréster dazu Vanilleeiscreme 11.90 €
Karamellisierter Apfelpfannkuchen mit Zimt/Zucker u. Vanilleeis als Dessert 10.90 €
zum Sattessen 14.90 €




