
Küsters Tageskarte Samstag 03. 08. 2024 
Erfrischende Gurken-Kaltschale mit Einlage von Coral-Grönland Shrimps u. Dill 10.90 €

„Tom Yam Gai“ (scharfe asiatisch Hühnersuppe mit Einlage von Huhn,  
frischem Gemüse, Asianudeln und Koriander)	     als Vorspeise   8.90 €    gross	 11.90 €

      

	 	 	 	 	 	 ***


Ofenwarme hausgemachte „Melanzane“ (Auberginen-Tomaten-Auflauf)

mit viel buntem Sommersalat, Baguette	 	 	 	 	 	 	 17.90 € 
Avocado gefüllt mit Coral Grönland Shrimps in leichter Estragon Mayonnaise, 
serviert im Salatbett, Baguette	 	 	 	 	 	 	 	 21.90 €

Gebackene Frühlingsröllchen mit süß-scharfer Chilisauce und viel buntem

Salat der Saison, Baguette		 	 	 	 	 	 	 	 14.90 €

Hauseingelegte gehäutete Paprika und Büffelmozzarella, serviert auf 

Rucola in Balsamico-Olivenöl-Dressing, Baguette	 	 	 	 	 17.90 €

„Vitello Tonnato“ (Kalbfleisch rosa gebraten, kalt aufgeschnitten serviert mit  
Thunfischmayonnaise) dazu Baguette  18.90 €	   oder Küsters Röstkartoffeln	 22.90 €

Rinderfiletscheiben vom Grill, serviert mit hausgemachtem Kräuteröl und viel 

buntem Salat der Saison, Baguette	 	 	 	 	 	 	 25.90 €

Wurstsalat a la Oskar aus Streifen von der Regensburger mit Tomate, 

Gurke und Rucola in Kräuterdressing, dazu Bauernbrot	 	 	 	 12.90 €


	 - alle oben aufgeführten Gerichte auch als Vorspeisenportion erhältlich - 
	 	 	 	 	 	 	 

	 	 	 	 	 	 ***

Loup de mer Filets vom Grill, serviert mit mediterranem Schmorgemüse und

Rosmarinkartoffeln	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 24.90 €

Küsters hausgemachte Fleischpflanzerl serviert mit Pfeffersauce und Kartoffel-
Gurkensalat	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 17.90 €

Geschnetzeltes vom Kalbsfilet in Morchelrahm, serviert mit Tagliatelle	 	 29,90 €

Kalbfleisch rosa gebraten, kalt aufgeschnitten, mit sautierten Pfifferlingen 

in Kernöl-Vinaigrette, dazu Röstkartoffeln	 	 	 	 	 	 26.90 €

Hausgemachtes Kalbs-Paprika-Gulasch serviert mit Kartoffelpüree	 	 19.50 €


Frische Pfifferlinge in Olivenöl geröstet, serviert mit Spaghetti, Parmesan	 24.90 €

„Fussili al Amatriciana“ serviert mit Büffel-Mozzarella	 	 	 	 14.90 € 

Menü du Jour	 Hausgemachte Linsensuppe mit Wienerle und Graubrot

	 	 	 Kleines Dessert	 	 	 	 	 	 	 11.90 €


	 	 	 	 	 	 ***


Der erste Blaubeerpfannkuchen, serviert mit Vanilleeiscreme	 als Dessert	 11.90 €

	 	 	 	 	 	 	 	 	     zum Sattessen	 15.90 €

Schönste frische Beeren mit Joghurt-Mascarponecreme	 	 	 	 11.90 € 
Panna Cotta mit Mango-Passionsfrucht Kompott	 	 	 	 	   8.90 €




Sommerlich leicht!	      Alkoholfreier Secco auf Eis, Zitrone u. Minze   0,2 l Glas	   5.90 €

	 	 	       Frisch gepresster Orangensaft	 	     0,2 l Glas	   4.90 €



