
Küsters Küche Samstag 06. Juli 2024 
Erfrischende kalte Gurkensuppe mit Einlage von Grönland Shrimps, Gebäck	 10.90 €

„Tom Yam Gai“ (scharfe asiatisch Hühnersuppe mit Einlage von Huhn,  
frischem Gemüse, Asianudeln und Koriander)	     als Vorspeise   8.90 €    gross	 11.90 €

Pikante Karotten-Kokos-Orangen-Ingwersuppe mit frischem Koriander	   8.90 €

       

	 	 	 	 	 	 ***


Hauseingelegte gehäutete Paprika und Buratta, serviert auf Rucola in

Balsamico-Olivenöl-Dressing, Baguette	 	 	 	 	 	 	 17.90 €


Salatteller „griechisch“ mit Fetakäse, Tomaten, Oliven, Gurken, Zwiebeln 

und Ei, Baguette	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 14.90 € 

„Vitello Tonnato“ (Kalbfleisch rosa gebraten, kalt aufgeschnitten serviert mit  
Thunfischmayonnaise) dazu Baguette  18.90 €	   oder Küsters Röstkartoffeln	 22.90 €


Rinderfiletscheiben vom Grill, serviert mit hausgemachtem Kräuteröl und viel 

buntem Salat der Saison, Baguette	 	 	 	 	 	 	 25.90 €


	 - alle oben aufgeführten Gerichte auch als Vorspeisenportion erhältlich - 
	 	 	 	 	 	 	 

	 	 	 	 	 	 ***


Kabeljau in der Knusperhülle gebacken, serviert mit Sauce Remoulade und

hausgemachtem Kartoffel-Endiviensalat		 	 	 	 	 	 24.90 €


Asiatische Nudel-Gemüsepfanne „sweet & sour“ mit Rinderfiletstreifen

und frischem Koriander	 	 	 	 	 	 	 	 	 25.90 €

Hausgemachtes Hühnerfrikassee mit frischem Gemüse, serviert mit Reis

und kleinem Salatteller	 	 	 	 	 	 	 	 	 21.90 €

„Münchener Schnitzel“ vom Bayerischen Strohschwein serviert mit Meerrettich

und hausgemachtem Kartoffel-Gurkensalat	 	 	 	 	 	 21.90 €

Kalbfleisch rosa gebraten, kalt aufgeschnitten, serviert mit frischen sautierten 
Pfifferlingen in Kernöl-Vinaigrette, das Röstkartoffeln	 	 	 	 26.90 €

Currywurst mit Küsters Spezial Currysauce und Pommes-frites	 	 	 12.90 €


Frische Pfifferlinge in Olivenöl geröstet, serviert auf Spaghetti, Parmesan	 24.90 €

Spaghetti mit hausgemachter Sauce Bolognese, frisch geriebener Parmesan	 14.90 €


Menü du Jour	 Hausgemachter Linseneintopf mit Wienerle, Brot	 

	 	 	 Kleines Dessert	 	 	 	 	 	 	 11.90 €


	 	 	 	 	 	 ***


Joghurt-Mascarponecreme mit schönsten, frischen Beeren	 	 	 11.90 €

„Aprikosen Trifle“ (Hausgemachtes Aprikosenkompott geschichtet mit 

Joghurtcreme und Granola)	 	 	 	 	 	 	 	 10.90 €





