Kisters Tageskarte Montag 03.10.2022

KraftbrGhe vom Ochs mit feiner Einlage,, Baguette 7.90 €
~Tom Yam Gai” (scharfe asiatische Hihnersuppe) mit Einklage von Huhn,
frischem Gemiise, Asianudeln und Koriander) klein 790 € gross 11.90 €

~Bresaola” (das Bindner Fleisch der ltaliener) mit Rucola, Zitrone, Olivensl
und frisch gehobeltem Parmedsan, Baguette 14.90 € als Vorspeise 10.00 €

Hauseingelegte, gehdutete Paprika mit Biffelmozzarella und Avocado
in Balsamico-Olivendl-Dressing, mit frischem Basilikum u. Baguette 14.90 €

als Vorspeise 10.00 €
Hé&hnchenbrust-Tandoori vom Grill mit Gurken-Koriander-Jogurt-Dip und viel

buntem Salat der Saison, Baguette 17.90 € als Vorspeise 12.00 €
Gratinierter Ziegenkése mit hausgemachtem Preiselbeer-Ingwer-Chili-Chutney
und knackigen Salaten der Saison 15.90 € als Vorspeise 10.60 €

Frische Steinpilze in Olivendl geréstet, auf Rucola, serviert mit frisch gehobeltem
Parmesan und Baguette 24.90 € als Vorspeise 16.60 €

Mediterraner Tomaten-Gemuise-Eintopf mit Einlage von verschiedenen
frischen Fischen und Scampi, dazu Rosmarinkartoffeln 18.90 €

»Plieskavica” (kroatische Hackfleischspezialitét mit Fetakése gefillt) dazu
Djuvecreis, Cha Cha Cha und Pommes-frites 17.90 €

Hausgemachtes Kalbsgulasch ,Szegediner Art” mit Kartoffelpiree ~ 17.90 €

Ill

Original ,,Wiener Schnitzel” vom Milchkalb mit hausgeriihrten Preislbeeren,

kleinem Salat und Pommes-frites oder Réstkartoffeln 25.90 €

Paillard von der Rinderlende auf Rucola u. Kirschtomaten in Balsamico-

Olivend|-Dressing, serviert mit frisch gehobeltem Parmesan und Baguette 26.90 €
zusatzlich eine Portion Pommes-frites oder Réstkartoffeln 3.50 ¢

Hausgemachtes Ossobuco-Ragout mit Kremolata serviert auf Tagliatelle 14.90 €
Schénste frische Steinpilze gerdstet, serviert auf Spaghetti in Rosmarinél 24.90 €
Pasta mit hausgemachter Tomatensauce u. frisch geriebenem Parmesan 9.90 €

Meni du Jour: Hausgemachte Kartoffelsuppe mit Wienerle, Brot
Vanilleeiscreme mit Ananas-Mango-Kompott 9.90 €

Hausgemachtes Krokantparfait mit Himbeersauce 9.90 €

~Zwetschgen Trifle” (Zwetschgenkompott geschichtet mit Jogurtcreme und
hausgemachtem Granola) 8.90 €

Karamellisierter Apfelpfannkuchen mit Zimt-Zucker und Vanilleeiscreme 12.50 €
als Dessert 9.50 €

Crepe gefiillt mit hausgem. Zwetschgenkompott, Walnusseiscreme 8.90 €



