
Küsters Tageskarte Freitag 21.10.2022 

Hausgemachte Tomatensuppe mit Sauerrahm, Baguette	   	 	   7.90 € 
Kraftbrühe mit feiner Einlage vom Tafelspitz u. Pfannkuchenstreifen, Baguette	  7.90 € 

______________________________________________________________________ 

Hauseingelegte gehäutete Paprika und Büffelmozzarella in Balsamico-
Olivenöl-Dressing, mit frischem Basilikum u. Baguette   14.90 €	 als Vorspeise	10.00 € 
Hähnchenbrust-Gyros vom Grill mit Gurken-Koriander-Jogurt-Dip und viel 
buntem Salat der Saison, Baguette	 	 17.90 €	 	 als Vorspeise	 12.00 € 
Gratinierter Ziegenkäse mit hausgemachtem Preiselbeer-Ingwer-Chili-Chutney 
und viel buntem Salat der Saison, Baguette	 15.90 €	 	 als Vorspeise	10.60 € 
	 	  
 ————————————————————————————————————————————————————————————— 

Hausgemachte Reiberdatschi mit feinem Räucherlachs, Broccoli und 
Schnittlauch-Schmand	 	 	 	 	 	 	 	 	 18.90 € 
„Münchener Schnitzel“ (Schweineschnitzel mit Meerrettich), serviert mit 
hausgemachtem Kartoffel-Gurkensalat	 	 	 	 	 	 	 16.90 € 
Original „Wiener Schnitzel“ vom Milchkalb mit hausgerührten Preiselbeeren, 
kleinem Salat und Pommes-frites oder Röstkartoffeln	 	 	 	 	 25.90 € 
Paillard von der Rinderlende auf Rucola u. Kirschtomaten in Balsamico- 
Olivenöl-Dressing, serviert mit frisch gehobeltem Parmesan und Baguette		 26.90 € 
                        zusätzlich eine Portion Pommes-frites oder Röstkartoffeln		   3.50 € 
Roastbeef rosa gebraten, kalt aufgeschnitten, serviert mit hausgemachter  
Sc. Remoulade, Essiggurke und Röstkartoffeln		 	 	 	 	 16.50 € 
Rotondi mit Birnen-Ziegenkäsefüllung in Salbeibutter, serviert auf frischem 
Blattspinat, frisch geriebener Parmesan		 	 	 	 	 	 15.90 € 
Pasta mit hausgemachter Tomatensauce, frisch geriebener Parmesan	   9.90 € 
Menue du Jour	 Geröstl von der Ente und Bratkartoffeln, serviert mit Spiegelei  
	 	 	 und kleinem Salatteller 
	 	 	 Kleine Tiramisu	 	 	 	 	 	 	  9.90 € 

————————————————————————————————————————————————————————————— 

Karamellisierter Apfelpfannkuchen mit Zimt-Zucker und Vanilleeiscreme	 12.50 € 
	 	 	 	 	 	 	 	 	         als Dessert	   9.50 € 
Palatschinken mit Aprikosenmarmelade gefüllt, dazu Schokoladensauce  
und Vanilleeiscreme	 	 	 	 	 	 	 	 	   8.90 € 
„Mango-Passionsfrucht Trifle“ (hausgemachtes Mango-Passionsfruchtkompott 
geschichtet mit Mascarponecreme und hausgemachtem Granola)	 	 	   8.90 €	  


