
Küsters Küche Tageskarte So 03.07.22 
Erfrischende Gurkenkaltschale mit Einlage von Grönland Shrimps, Baguette7.90 € 
Pikante Karotten-Kokos-Ingwersuppe mit frischem Koriander, Baguette 	   7.90 € 
	 	 	 	 	 	 	 	 	  
	 	 	 	 	 ************ 

„Vitello Tonnato“ (Kalbfleisch in Thunfischmayonnaise mit Kapern und Zitrone) 
dazu Baguette	 15.90 €   als Vorspeise	 10.60 €    oder mitRöstkartoffeln18.90 € 
Frische geröstete Steinpilze auf Rucola in Balsamico-Olivenböl-Dressing 
serviert mit frisch gehobeltem Parmesan und Baguette	 	 	 	 24,90 € 
Avocado gefüllt mit Caral-Grönland Shrimps in leichter Estragonmayonnaise,  
serviert im Salatbett, dazu Baguette	 	 	 	 	 	 	 18.90 €	
	 	  
	 	 	 	 	 ************* 
Mediterraner Tomaten-Gemüseeintopf mit Einlage von Scampi und  
verschiedenen frischen Fischen, Baguette	 	 	 	 	 	 18.90 € 
Kabeljau in der Knusperhülle gebacken, serviert mit hausgemachter Sauce 
Remoulade und Kartoffel-Endiviensalat	 	 	 	 	 	 	 21.90 € 
Hausgemachtes Hühnerfrikassee serviert mit Reis und kleinem Salatteller	15.90 € 
Asiatisches Gemüsecurry mit Seawater Scampi, Basmatireis und frischem 
Koriander	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 22.90 € 
	 	 	 	 	 	 auch vegetarisch möglich ohne Scampi 13.90 € 
Feiner Kalbstafelspitz, serviert auf Rahmspinat und Röstkartoffeln, dazu  
Apfel-Meerrettich	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 19.90 € 
Küsters hausgemachte Fleischpflanzerl serviert mit Kartoffel-Gurkensalat	15.90 € 
Frische geröstete Pilze (Austernpilze, Egerlinge, Pfifferlinge) serviert auf 
Spaghetti in grünem Olivenöl, Parmesan 	 	 	 	 	 	 16,90 € 
Penne mit Broccoli und Pinienkernen in hausgemachtem Kräuteröl		 11.90 € 
Menü du Jour	 Letscho (ungarisches Paprikagemüse) mit Spiegelei und  
	 	 	 Röstkartoffeln	 	 	 	 Kleine Tiramisu	   9.90 € 
	 	 	 	 	 ************* 
Hausgemachte Mousse au chocolat mit Limettensauerrahm        8.90 € 
Mango-Aprikosen-Trifle (hausgemachtes Mango-Aprikosenkompott geschichtet 
mit Jogurtcreme und Keksbröseln)	 	 	 	      8.90 € 
Crepe gefüllt mit hausgemachtem Zwetschgenkompott 
dazu Walnusseiscreme	 	 	 	 	 	 	 	 	   8.90 € 

Für heisse Sommertage empfehlen wir unseren hausgemachten  
Alpenkräuter Eistee auf Eis, Zitrone und Minze 	 	 	 0,4 l Glas	   4.30 €	
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 0,2 l Glas	   3.20 € 
oder 
Rosé 1-2- Zero alkoholfrei aus dem Weingut Leitz im Rheingau	 0,2 l Glas	   7.20 € 
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 0,7 l Flasche	25.00 €


