
Küsters Küche Tageskarte Do 19. Mai 2022 

Pikante Karotten-Kokos-Ingwersuppe, mit frischem Koriander, Baguette	   6.90 € 

Erfrischende Gurken-Kaltschale mit Dill und Einlage von Grönland Shrimps 8.90 € 

	 	 	 	 	 	 *** 
„Vitello Tonnato“ (Kalbfleisch in Thunfischmayonnaise mit Kapern und Zitrone) 
dazu Baguette	 15.90 €	 	 	 	 oder 	 Röstkartoffeln	 18.90 € 

Neuseeländische Lammkoteletts vom Grill, serviert mit hausgemachtem 
Kräuteröl und viel knackigem Salat der Saison		 oder 
	 	 	 	 	 auf feinen grünen Bohnen und Röstkartoffeln	 26.90 € 
Kalbfleisch rosa gebraten, kalt aufgeschnitten, serviert mit frischem grünen 
und weissen Spargel in Gartenkräuter-Kernöl-Vinaigrette, dazu Röstkartoffeln	 21.90 € 

Atlantic Lachstranche vom Grill serviert mit Zitronenbutter und  
hausgemachtem Kartoffel-Spargel-Salat		 	 	 	 	 	 21.90 € 
Matjes auf feinen, grünen Bohnen, serviert mit Äpfeln und Zwiebeln,  
Schnittlauch-Schmand und Röstkartoffeln	 	 	 	 	 	 15.90 € 

Ochsenbrust vom bayerischen Weideochsen auf Rahmwirsing und 
Röstkartoffeln, dazu Apfel-Meerrettich	 	 	 	 	 	 	 16.90 € 
Geschnetzeltes vom Rinderfilet in Rahm serviert mit frischem Gemüse  
auf Tagliatelle	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 23.90 € 

Hähnchenbrust Gyros vom Grill mit hausgemachtem Tzatziki und  
Pommes-frites	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 15.90 € 
Pasta mit hausgemachter Sauce Bolognese, frisch geriebener Parmesan	10.90 € 
Portion frischer Spargel „polnisch“ (gehacktes Ei und Semmelbrösel in  
brauner Butter) dazu neue Kartoffeln	 	 	 	 	 	 	 19.90 € 
	 	 	 	 	        zusätzlich ein kleines Wiener Schnitzel	 10.00 € 
	 	 	 	 	        oder eine Portion Schinken	 	 	   8.00 € 

Menü du Jour 	 Penne mit Rucola-Mandelpesto und Mozzarellawürfeln 
	 	 	 Kleine Mousse au chocolat	 	 	 	 	   9.90 € 
	 	 	 	 	  
	 	 	 	 	 	 *** 

Hausgemachte Panna Cotta mit Rhabarber-Erdbeer-Kompott	 	   	   7.90 € 

Hausgemachte Tiramisu mit Erdbeersauce und frischen Erdbeeren	   	   8.90 € 

Crepe gefüllt mit frischen Erdbeeren serviert mit Vanilleeiscreme	 	   8.90 €


