
Küsters Küche 
Tageskarte Dienstag 10. Mai 2022 

Feine Spargelcremesuppe mit Einlage von frischem weissen 
und grünen Spargel, Baguette		 	 	 	   	   	   	  7.90 € 
	 	 	 	 	 	 *** 

Ofenwarme hausgemachte „Melanzane“ (Auberginen-Tomaten-Auflauf) 
mit viel buntem Salat der Saison, Baguette	 	 	 	 	 	 15.90 € 
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 als Vorspeise	10.60 € 
	 	 	 	 	 	 *** 

Hausgemachte Reiberdatschi, serviert mit feinem Räucherlachs 
und Schnittlauch-Schmand		 	 	 	 	 	 	 	 17.90 € 
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	  
„Chorrescht“(Persisches Kalbfleisch-Schmorgericht mit Staudensellerie,  
Zitrone und frischer Petersilie) dazu Basmatireis	 	 	 	 	 18.90 € 
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	  
Kalbfleisch rosa gebraten, kalt aufgeschnitten, serviert mit frischem Spargel  
in Gartenkräuter-Kernöl-Vinaigrette, dazu Röstkartoffeln	 	 	 	 21.90 € 

Currywurst mit Küsters Spezial Currywurstsauce und Pommes-frites	 	 10.90 € 

Schinkennudeln mit Ei und kleinem Salatteller	 	 	 	 	 11.90 € 

Hähnchenschenkel vom Grill, serviert mit Thai- Currylinsen und 
Jogurt-Zitronen-Dip 		 	 	 	 	 	 	 	 	 14.90 € 

Portion frischer Spargel „polnisch“ (gehacktes Ei und Semmelbrösel in  
brauner Butter) dazu neue Kartoffeln	 	 	 	 	 	 	 19.90 € 
	 	 	 	 	        zusätzlich ein kleines Wiener Schnitzel	 10.00 € 
	 	 	 	 	        oder eine Portion Schinken	 	 	   8.00 € 

Menue du Jour  Penne mit hausgemachtem Letscho  
	 	 	 	 (ungarisches Paprikagemüse), Parmesan 
	 	 	 	 Krokantparfait mit Erdbeersauce		 	 	   9.90 € 

	 	 	 	 	 	 *** 
Hausgemachtes Krokantparfait mit frischen Erdbeeren und Erdbeersauce	  8.90 € 

Hausgemachte Mousse au chocolat mit Zitronen-Sauerrahm und frischen 
Erdbeeren	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	   8.90 €  



	 	  

	 	 	 	 	 	 *** 

Roastbeef rosa gebraten, kalt aufgeschnitten, serviert mit Essiggurke,  
Sauce Remoulade und Röstkartoffeln	 	 	 	 	 	 	 15.90 € 

Original Wiener Schnitzel vom Milchkalbrücken, mit hausgerührten 
Preiselbeeren, kleinem Salatteller und Pommes-frites oder Röstkartoffeln	 	 25.90 € 

Paillard von der Rinderlende auf Rucola und Tomaten, in Balsamico-  
Olivenöl-Dressing, mit hausgemachtem Kräuteröl und Baguette,  
auf Wunsch dazu frisch gehobelter Parmesan	 	 	 	 	 	 26.90 € 
zusätzlich eine Portion Pommes-frites oder Röstkartoffeln	 	   	  	   3.50 € 

Pasta mit hausgemachter Tomatensauce und frisch geriebener 
Parmesan	 	 	 	 	 	 	 	   	   	 	   9.90 € 

	 	 	 	 	 	 *** 
	 	  
Karamellisierter Apfelpfannkuchen mit Zimt Zucker und Vanilleeiscreme	    
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 als Dessert	   9.50 € 
	 	 	 	 	 	 	     	 	      zum Sattessen	 12.50 € 
Palatschinken gefüllt mit Aprikosenmarmelade dazu Schokoladensauce 
und Vanilleeiscreme	 	 	 	   	   	 	 	 	 7.90 €  

 


