
Küsters Küche Samstag 23.10.2021 
Pikante Kürbis-Orangen-Ingwersuppe, Gebäck	 	 	 	 	   6.90 €

Kraftbrühe vom Ochs mit Grießnockerl und Schnittlauch, Gebäck		 	   6.90 €


	 	 	 	 	 	 ***


Gratinierter Ziegenkäse mit hausgemachtem Preiselbeer-Ingwer-Chili-Chutney

karamellisierten Nüssen und bunten Blattsalaten, Baguette	 	 	 	 14.90 €

Tomaten und Mozzarella in grünem Olivenöl, serviert mit, Balsamico-Essig 

und frischem Basilikum, Baguette	 	 	 	 	 	 	 11.90 €

Hähnchenbrust Tandoori vom Grill mit Gurken-Koriander-Jogurt-Dip und viel

buntem Salat der Saison, Baguette	 	 	 	 	 	 	 14.90 €

Gebackene Frühlingsrollen (vegetarisch) mit süß-scharfer Chilisauce und viel 

buntem Salat der Saison, Baguette	 	 	 	 	 	 	 10.90 €

„Bresaola“ (das Bündner Fleisch der Italiener mit Rucola, Zitrone, grünem Olivenöl

und frisch gehobeltem Parmesan, Baguette	 	 	 	 	 	 14.90 €


	  	 	 	 	 	 ***


Fangfrischer Bachsaibling vom Grill, serviert mit Zitronenbutter und 

hausgemachtem Kartoffel-Endiviensalat		 	 	 	 	 	 23.90 €

Asiatisches Grünes Curry mit Rinderfiletstreifen, dazu Basmatireis und 

frischer Koriander	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 23.90 €

Ochsenbrust vom bayerischen Weideochsen auf Rahmspinat und Röstkartoffeln,

dazu Apfel-Meerrettich	 	 	 	 	 	 	 	 	 15.90 €

Frische geschnetzelte Kalbsleber „Berliner Art“ mit Äpfeln und Zwiebeln, 
hausgemachtem Kartoffelpüree und Apfelkompott	 	 	 	 	 23.90 €

Hausgemachtes Hühnerfrikassee, serviert mit Reis und kleinem Salatteller	 14.90 €

Original „Wiener Schnitzel“  vom Milchkalbrücken mit hausgerührten Preiselbeeren,

kleinem Salatteller und Röstkartoffeln oder Pommes-frites	 	 	 	 23.90 €

Roastbeef rosa gebraten, kalt aufgeschnitten, serviert mit hausgemachter Sauce

Remoulade, Essiggurke und Röstkartoffeln	 	 	 	 	 	 14.90 €

Pasta mit hausgemachter Sauce Bolognese, frisch geriebener Parmesan	 10.90 €

Spaghetti mit hausgemachter Tomatensauce, frisch geriebener Parmesan	   9.90 €

Menü du Jour:	 Hausgemachte Kartoffelsuppe mit Wienerle und Brot	         

	 	 	 Beerenkompott Vanilleeis	   	 	 	 	 	   9.90 €


	 	 	 	 	 	 ***


Crepe gefüllt mit hausgemachtem Zwetschgenkompott dazuWalnusseiscreme 9.90 €

Hausgemachte Tiramisu  mit Himbeersauce und frischen Beeren 	  	 	   8.90 €

Karamellisierter Apfelpfannkuchen mit Zimt-Zucker und 

Vanilleeiscreme	 	 als Dessert	 	   8.90 €           zum Sattessen	 11.90 €


Aufgrund der grossen Nachfrage zu Kirchweih freuen wir uns auch am Wochenende  
06. und 07. November 2021 nochmals Enten für Sie zuzubereiten. 

Wir freuen uns auf Ihre Reservierung Samstag 06.11.2021 Mittags und Abends,  
Sonntag 07.11.2021 nur Mittags! 




